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VISNELI UZUMLU PARFE

Malzemeler

4 yumurta aki

1/2 su bardagi seker

1 poset krem santi

1/2 su bardagi st

1 kii¢ik salkim cekirdeksiz Gzim
100-150 gr. visne veya kiraz

Yumurta aklarini mikserin diglk ayari ile kar haline gelene dek ¢irpalim. Bu arada sekeri azar azar ve girpmaya
devam ederek ekleyelim. Ayri bir kapta krem santiyi soguk st ile koyulasana dek ¢irpalim. Igine yumurta akini
cekirdekleri gikarttigimiz visne veya kirazlari, Gzim tanelerini ekleyip karigtiralim. Dikddrtgen bir kek kalibini
veya yuvarlak bir biyiik kasenin igini geffaf folyo ile kaplayalim. Folyonun kenarlarini kalibin digina tagiralim.
Icine parfe harcini bosaltip diizgiince yayalim. Parfeyi buzlukta donana dek bekletelim. Servisten 10 dk. dnce
kalibi dolaptan alip ters gevirelim Gzerindeki folyoyu cikaralim ve dilimleyerek servis yapalim.
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