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VISNELI TIRAMISU

1 adet kakaolu pasta keki
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

1 yumurta aki

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

1 paket labne peyniri
200 gram vighe

1 cay bardad seker

1 ¢corba kasigi neskafe
Keki islatmak igin:

1 su bardag sicak su
2 ¢orba kasiJI neskafe
2 corba kagigr seker
Uzerine:

1 ¢corba kasigi kakao

Oncelikle kremasini hazirlamak igin bir tencereye yumurta sarisi, seker ve unu koyun. Uzerine siitl ilave edip
karistirin. Ocak Uzerinde karigtirarak koyulagincaya kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Igine labne
peynir koyun karigtirin, iste krema hazir. Vigne, seker ve neskafeyi karigtirin. Kakaolu keki sekerli neskafeyle
Islatin. Bir katini servis tabagina koyup Gzerine sogumus olan kremayi koyun. Uzerine vigneli karigimi koyun.
Ikinci kati da kremanin Ustlne koyun, dider keki de tzerine yerlestirin. Kalan kremay! Ustiine gezdirin. Kakaoyu
Uzerine serpin. Sogutup servis yapin.
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