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VİŞNELİ TART

1 Paket Sana Hamurişi
2 Adet yumurta
1 Adet yumurta sarısı
1 Su Bardağı toz şeker
1 Paket kabartma tozu
1 Paket dondurulmuş vişne

SANA'YI GENİŞ BİR KABA ALIN.YUMURTA,TOZŞEKER,KABARTMA TOZU VE ALDIĞI KADAR UNU
KARIŞTIRIN. HAZIRLANAN HAMURDAN PORTAKAL BÜYÜKLÜĞÜNDE BİR PARÇA AYIRIP HAMURU
TART KALIBINA YAYIN. ÜZERİNE VİŞNELERİ DİZİN.AYIRDIĞINIZ HAMURDAN KÜÇÜK PARÇALAR
KOPARIP ELİNİZLE YUVARLAYARAK İNCE UZUN ŞERİTLER HAZIRLAYIN.ŞERİTLERİ TARTIN ÜZERİNE
ENLEMESİNE VE BOYLAMASINA DİZEREK KAFES ŞEKLİ VERİN. ÜZERİNE YUMURTA SARISINI
SÜRÜN.ÖNCEDEN ISITILMIŞ 200 DERECE FIRINDA ÜZERİ KIZARANA KADAR PİŞİRİN.
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