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VISNELI TART

150 Gr Sana Klasik

3 Adet yumurta

2 Yemek Kagsidi pudra sekeri
400 gr visne

300 gr toz seker

1 Gay Bardagi visne marmelat
300 grun

Elenmis unu ortasina yumurta sarilarini, toz sekeri, margarini ekleyip hamur yapalim. Kaliba yagl kagit serip
hamuru yayalim. Buzdolabinda yarim saat kadar dinlendirelim. Visneleri toz sekerle birlikte pisirip sogumaya
birakalim. Dinlenen hamuru merdane ile acalim. Kek kalibini tereyagi ile yaglayalim. Hamuru kalibin dibine ve
yanlarina yerlegtirelim. Visne marmelatini hamurun Gzerine yarlestirelim. Tarti orta isi firinda pigirelim. Firindan
¢ikan tartin Gzerine sogumus visneleri yerlegtirelim, tstline pudra sekeri serpip servis yapalim.
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