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VISNELI TART

Malzemeler 6-8 Kigilik

- 2 paket ETI Burgak Yulafli Biskivi
- 2 yemek kasigi galeta unu

- 30 gr toz seker

- 1 paket dondurulmus visne

- 50 gr vishe marmelati

- Kaliplari yaglamak igin margarin

Hazirlanigi

ETIi Burgak Yulafli Biskiivi'leri mikserde iyice kiydiktan sonra bir fincan su ilave edin ve iyice karigtirin.
Olusturdugunuz hamuru buzdolabinda bekletin. Toz seker ve galeta unu karistirin. Tart kaliplarini margarin ile
yaglayin ve dolaptaki hamuru esit parcalara bélerek kaliplara yerlestirin. Hamurun tzerine hazirladiginiz sekerli
karisimi birer yemek kasigr dékin. 190°C'ye isitilmig firinda 20 dakika pisirin ve ¢ikartip sogutun. Dondurulmus
vigneleri iyice eritin ve stizlmesini saglayin. Soguttugunuz tartlarin igine firga ile visne marmelatindan sarin,
meyveleri yerlestirin ve marmelattan visnelerin tzerine de surlp servis yapin.
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