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Malzemeler:

3 su bardagi sit

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 ¢orba kasigi un

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 paket toz krem santi
Hamuru igin:

125 gr tereyagi

1 cay kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

Yarim kg visne

2 corba kasi§i toz seker

Yapimi:

VISNELI TART

Visne ve toz seker, vignenin rengi ¢ikana kadar pisirilir. Suyunun stizilmesi igin stizgece ¢ikarilir. Tart hamuru
icin cukur bir kaba yumusak margarin, yumurta, kabartma tozu ve ele yapismayan bir hamur olana kadar un
eklenerek yogrulur. Tart hamuru yaglanir, merdane ile agilmig tart hamuru kaliba yerlestirirlir. Yiizeyi ¢atalla
delinir. Onceden isitilmig 175 derece firinda pembe renkte pigirilir. Bu arada krema hazirlanir. Mevcut sitten 1
¢ay bardagi ayrilir. Kalan st tencereye aktarilir. Uzerine seker, nisasta ve un eklenir. Orta ateste strekli
karistirarak muhallebi kivaminda pisirilir. Bagka bir kapta ayrilan 1 ¢ay bardadi soguk sit ve krem santi ¢irpilir.
Muhallebi soguyunca krem santi ile birlestirilir. Pigen tart hamuru soguyunca kalibindan ¢ikarilir. Hazirlanan
krema dokulur. Uzerine vigneler yerlestirirlir.

ML® Visneli Tart icin tiklayin
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