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VISNELI SUTLU TATLI

Nursun Yamaner

1 kg. st

1 paket margarin

1 bardak un

1 su bardagi seker

1 paket vanilya
VISNE SOSU IGIN:

2 su bardag visne suyu
2 kasik seker

1 yemek kasidi nisasta

Tencereye margarini koyup eritin. 1 su bardagi unu, margarine ilave edip biraz kavurun. Sitd, sekeri ve
vanilyayl da unlu karisima ekleyerek karistirin. Koyu kivam alincaya kadar pisirin. Ardindan muhallebiyi ocaktan
alip sogumasini bekleyin ve mikserden gegirin. Tatlinin Gzerine dékmek igin vigneli sos hazirlamalisiniz. Sosu
hazirlarken vigne suyunu, sekeri ve nigastayi bir tencereye koyun. Koyu kivama gelinceye kadar pigirin. Cam bir
kabin i¢cine muhallebiyi dékin. Ardindan Gzerine vigsne sosu d6kip 1 gln buzdolabinda bekletin. Uzerine
hindistancevizi serpip servis edin.
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