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VISNELI SUTLU DONDURMA

6 kisilik

3 adet ¢irpiimis yumurta sarisi
Yarim su bardagi toz seker
Yarim su bardag: st

Yarim ¢ay kasigi tuz

2 su bardagi sogutulmus krema
3/4 bardak visne konsantresi

1 tath kasidi gul suyu (dilerseniz)

Yumurtalarin sarilari, seker, st ve tuzu bir tencerede karigtirin. Orta ategte devamli karigtirarak Ustlinde
kabarciklar belirmeye baglayana dek 1siiin. Ocaktan alip, bir kaba koyun. Ustiini kapatip, oda sicakliyina
gelene dek 1-2 saat buzdolabinda sogutun. Kalan malzemeleri siitli karigima katin. Buzluga koyup, sogumaya
birakin. 2 saatte bir ¢ikarip, savurarak karistirin. lyice dondugunda servis yapin.
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