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VISNELI SUNGER KEKI

450 gr konserve visne kompostosu (¢ekirdekleri ¢ikarilimig, stizliimis ve suyundan 1 su bardagi ayriimig)
1 corba kasig seker

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi

1 tath kasidi tarcin

20 santimlik hamur kasesi

1/2 su bardagdi krem santi

Orta boy bir tencereye ayirdiginiz 1 su bardagi visne kompostosu suyunu, sekeri, portakal kabugu rendesini ve
targini koyup, tencereyi orta atese oturtunuz. Slrekli karigtirarak sekeri eritiniz. Seker eriyince atesten alip bir
kenarda iinmaga birakiniz.

Hamur kasesini bir servis tabagdina yerlestirip, Ustine ilinan serbeti gezdiriniz. SGzUlmUs vigne tanelerini hamur
kasesinin Ustiine diziniz. Servis tabagdini buzdolabina kaldirp, keki 1 saat sogutunuz.

Tabagi buzdolabindan aliniz. Krem santiyiyi bir sikma torbasina doldurup, kekin Ustline ¢cepecevre, susli
bicimde siktiktan sonra, kekinizi servis ediniz.
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