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VISNELI SOSLU MUHALLEBI

Malzemeler

1 It. st

1 su bardag seker

3 ¢orba kasiJ! piring unu

mercimek kadar damla sakizi veya 1 damla sakizli ¢iklet

Visneli sos igin:

100 gr. taze veya dondurulmus visne

2,5 su bardagi visne suyu (visne kompostosu veya hazir visne suyu)
1/2 cay bardag seker

3 ¢orba kagsiJi nisasta

Tencereye situ, sekeri, piring ununu, dévilmis damla sakizini ekleyip ¢irpma teliyle karigtiralim. Agir ateste ve
surekli karistirarak tzeri g6z g6z olana dek pigirelim ve atesten alalim. Muhallebiyi kaselere paylastirip visne
sosunu hazirlayalim. Bir tencereye vigne suyunu, sekeri, nisastayi ve gekirdekleri ¢ikariimig visneleri ekleyip
¢irpma teliyle karistiralim. Agir ateste ve surekli karistirarak Gzeri géz géz olana dek pisirelim. Vigne sosunu
kaselerdeki muhallebinin Gzerine paylastirip buzdolabinda birka¢ saat sogutarak servis yapalim.
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