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VİŞNELİ SOSLU MUHALLEBİ

Malzemeler
1 lt. süt
1 su bardağı şeker
3 çorba kaşığı pirinç unu
mercimek kadar damla sakızı veya 1 damla sakızlı çiklet
Vişneli sos için:
100 gr. taze veya dondurulmuş vişne
2,5 su bardağı vişne suyu (vişne kompostosu veya hazır vişne suyu)
1/2 çay bardağı şeker
3 çorba kaşığı nişasta

Tencereye sütü, şekeri, pirinç ununu, dövülmüş damla sakızını ekleyip çırpma teliyle karıştıralım. Ağır ateşte ve
sürekli karıştırarak üzeri göz göz olana dek pişirelim ve ateşten alalım. Muhallebiyi kâselere paylaştırıp vişne
sosunu hazırlayalım. Bir tencereye vişne suyunu, şekeri, nişastayı ve çekirdekleri çıkarılmış vişneleri ekleyip
çırpma teliyle karıştıralım. Ağır ateşte ve sürekli karıştırarak üzeri göz göz olana dek pişirelim. Vişne sosunu
kâselerdeki muhallebinin üzerine paylaştırıp buzdolabında birkaç saat soğutarak servis yapalım.

© lezzetler.com tarif no:55157 • adı:Vişneli Soslu Muhallebi • gönderen:haşmet • indirme tarihi:17.04.2024 - 13:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-soslu-muhallebi-vt42352
http://www.tcpdf.org

