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VISNELI SOGUK CHEESECAKE

Taban igin: )
1.5 paket Gifte Kavrulmus Ulker P6tibér Biskivi
2-3 corba kasigi sut

50 gr tereyadi veya margarin
Kek icin:

1 paket labne peyniri

1 cay bardagi tozseker

2 cay bardagi st kremasi

1 paket vanilya

3 ¢orba kagsiJi visneli toz jéle
3 ¢corba kasi§i kaynar su

- Pétibor biskivileri mutfak robotunda gekerek toz haline getirin.

- Oda sicakhiginda yumusatiimis margarini toz halindeki biskiviye ekleyip énce parmak uglarinizla karigtirin,
sonra elinizle yogurun. 2-3 kasik sut ekleyip hamur halini alana kadar yogurmaya devam edin.

- Bisklvi hamurunu 18-20 cm ¢apinda kelepgeli kalibin dibine déseyin. Buzdolabinda 10 dakika bekletin.

- Labne peyniri, krema ve tozgsekeri bir kaba alip mikserle ¢irpin. 3 kasik kaynar suda 3 kasik toz jéleyi eritin.
linincaya kadar karistirip peynirli malzemeye ekleyin. Hizlica karistirip kalibi dolaptan ali ve igine doldurup kalibi
derin dondurucuda 2 saat bekletin.

- Servisten yarim saat kadar énce kalibi dolaptan ¢ikarin. Cemberden ¢ikarilacak kadar ¢6zildikten sonra
kaliptan dikkatlice ¢ikarip servis tabagina alin ve Gzerini visne taneleriyle susleyin. Dilimleyip soJuk olarak servis

yapin.
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