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VISNELI SEKERPARE

Malzemeler:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket tereyagi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi irmik
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

40-45 adet findik
Serbet icin:

2 su bardag visne suyu
1 su bardagi su

3,5 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yapimi:

Once limon digindaki serbet malzemesi tencereye aktarilir. Kaynayip, kivam alinca limon suyu katilir, 5 dakika
daha kaynatilir, atesten alinir. Yumusak tereyagi, yumurta ve seker gukur bir kabin iginde mikserle bembeyaz
olana kadar ¢irpilir. Uzerine diger malzemeler eklenir. Biitiinlesene dek yogrulur. Hamurdan ceviz kadar
pargalar alinir, yuvarlanir. Az aralik birakarak yaglanmig tepsiye dizilir. Ortalarina 1'er adet findik saplanir.
Onceden isitilmis 185 derece firnda pembe renkte pisirilir. Sekerpareler sicakken soguk serbet gezdirilir.
Serbeti cekince servise sunulur.
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