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VISNELI SAKIZLI SUTLAG

1 su bardag piring

1 kg. st

1 su bardag seker
Damla sakizi

1 adet yumurta sarisi
1 miktar visne

1 su bardag pirinci haglayin 1 kg siit ilave edin. 1 su bardagi seker ile kisik ateste pisirin. Damla sakizi ve
yumurta sarisini ekleyin, karistirin. Atesten alin. Firna dayanikli kaselerin dibine vigne koyun. Uzerine siitlag
doékap, firin tepsisine dizin. Uzeri kizarana dek pisirin. Sogutup servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:96556 « adi:Vigneli Sakizli Sitlag « génderen:AyGdlgesi « indirme tarihi:26.04.2024 - 19:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-sakizli-sutlac-vt70739
http://www.tcpdf.org

