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VISNELI SAKIZLI MUHALLEBI

Malzeme:

1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 adet yumurta

15 gr Teremyag

2 corba kagi{! file badem
Birkac adet damla sakizi

1 su barda@ dondurulmus visne
1 litre st

Sit, tozseker, un, yumurta Teremyag ve damla sakizini bir kasede karistirip sos tenceresine aktarin. Devamli
karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar birkag tasim kaynatin. Kaynadiktan 5 dakika sonra cam bir
kaseye alip mikser yardimi ile ¢irpin. Minik bardaklarin tabanlarina dondurulmus visneler yerlestirin. Yarisina
kadar muhallebiyle doldurun. Aralarina vigne taneleri ekleyip Uzerlerine kalan muhallebiyi paylastirin.
Soguduktan sonra file bademlerle sisleyerek servis yapin.
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