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VISNELI RULO

Malzeme

- Hamuru Igin:

- 1-2 kahve fincani pudra sekeri

- 1 kahve fincani Sivi Sana

- 1 kahve fincani aygicek yagi

- 1 kahve fincani sit

- 1 kahve fincani yogurt

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Aldigr kadar un (kulak memesi kivamina gelinceye kadar)
- Harci Igin:

- 2 su bardagd dondurulmus vigne
- Yarim su bardagi ¢ekilmig findik
- Uzeri Igin:

- Yumurta sarisi

- 2 yemek kasig seker

Hazirlanisi

Derin bir kése igerisinde pudra sekerini, Sivi Sana'yi, aygicek yagdini, sttll, yogurdu, kabartma tozunu, vanilyay!
ve aldigi kadar unu koyup kulak memesi kivamina gelinceye kadar yogurup kiguk bezelere ayiriniz.

Visneleri bir sizgege koyup, suyunu stizin.

Tezgaha hafifge un serpin, hamuru merdane ile acin, hamurun igine vignelerden ve ¢ekilmis findiklardan koyup,
Once (alt kenar) igeri ve her iki yanida iceri kapatip sigara béregi gibi sarin.

Rulolari sivi sana ile yaglanmig tepsiye dizin

Uzerlerine yumurta sarisi suriip, toz geker serpin.

Onceden 185 derece isittiginiz firinda rulolarin Gzerleri kizarana kadar pigirin.
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