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VISNELI ROKOKO

50 Gr margarini

2 Yemek Kagigi Uzim sirkesi
4 Adet yumurta aki

1 Kase visne kompostosu
100 gr sutsiz ¢ikolata

1 Adet yaglh kagit

8 Yemek KagiJi toz seker

Yumurta akini, sekeri, sirke ile kati kar halini alip rengi seffaflasincaya kadar 15 dakika ¢irpin. Hamuru disli ug
takilmis krema torbasina doldurun. Yagl kagit yayilmis firin tepsisine oval sekilde sikin. Yanlarina bir kat daha
sikin. 110 derecede kurutun. Sonra sicak firinda birakin. Cikolatayi ve margarini benmaride eritin. Kurutulmus
rokokolarin i¢cine benmaride eritilmis ¢ikolatalari esit olarak paylastirin. Gikolatalarin Gstiine visneleri dizerek
servise sunun.
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