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VISNELI PUFUDUKLAR

7 dilim bayat etmek

1 su bardag seker

3 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi sivi yadi
300 gram vishe

Ekmekleri mutfak robotundan gegirip toz haline getirin. Diger tarafta yumurtay sekerle ¢irpin. igine yagi ve toz
haline gelmis ekmek iclerini ekleyip karistirin. Bu karigimi pisirme kaplarina bosaltin ve 180 derecedeki firinda
pisirip ¢ikartin. Firindan ¢ikinca Uzerine biraz bekleyip suyunu vermis olan vigneleri suyu ile beraber gezdirip
sogumaya birakin. 2 saat kadar buzdolabinda bekletin. Servis yaparken de Gzerine istenirse kremsanti ile
sUsleyip ikram edin.
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