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VİŞNELİ PRATİK CHEESECAKE (FRANSA)

MALZEMELER
2 Paket petibör bisküvi
1 Su bardagi eritilmis tereyağı
2 Paket labne peyniri
1 Paket süt kremasi
1 Paket dondurulmus visne

YAPILIŞ TARİFİ
Bisküvileri bir kaseye ufalayin.
Tereyağıini eritip sogutun ve bisküvilere ilave ederek iyice karistirin.
Yuvarlak bir kaliba hazirladiginiz karisimi yayin.
Ayri bir kapta labne peyniri ve süt kremasini mikserle çirpin.
Kaliba yerlestirdiginiz bisküvilerin üzerine yayin.
Kalibi 25-30 dakika buzdolabinda dondurun.
Visneleri sikip suyunu süzün.
Elde ettiginiz visne suyuna 2 kasik nisasta ilave edin.
Kisik ateste sürekli karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
Muhallebi ilininca kaliptaki bisküvileri karisimin üzerine yayip visne taneleri ile süsleyin.
Servis yapmadan önce buzdolabinda biraz daha bekletin.

ML® Vişneli Çiskek için tıklayın
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