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VISNELI PRATIK CHEESECAKE (FRANSA)

MALZEMELER

2 Paket petibdr bisklvi

1 Su bardagi eritilmis tereyagi
2 Paket labne peyniri

1 Paket slt kremasi

1 Paket dondurulmus visne

YAPILIS TARIFI

Biskuvileri bir kaseye ufalayin.

Tereyagiini eritip sogutun ve biskdvilere ilave ederek iyice karistirin.
Yuvarlak bir kaliba hazirladiginiz karisimi yayin.

Ayri bir kapta labne peyniri ve siit kremasini mikserle ¢irpin.

Kaliba yerlestirdiginiz biskGvilerin Gzerine yayin.

Kalibi 25-30 dakika buzdolabinda dondurun.

Visneleri sikip suyunu stzin.

Elde ettiginiz visne suyuna 2 kasik nisasta ilave edin.

Kisik ateste sUrekli karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
Mubhallebi ilininca kaliptaki bisklvileri karisimin Gizerine yayip visne taneleri ile stsleyin.
Servis yapmadan 6nce buzdolabinda biraz daha bekletin.

ML® Visneli Ciskek icin tiklayin
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