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VISNELI PILAV

50 gr margarin

2 su bardagi piring

500 gr visne

3 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi ceviz

1 tath kasidi sivi yag

50 gr margarini tavada eritin. 2 su bardadi su koyun. 1 tatl kasidi tuz, 1 yemek kasidi toz sekeri ilave edin. Su
kaynayinca piringleri icine koyun. Kisik ateste pisirin. Visnelerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. 2 gorba kasigi sekerle
ateste kanistinin. Pilavin Gzerine bu visneleri ekleyin. 1 cay bardadi cevizi de ayn bir tavada 1 tatl kasidi sivi
yagda kavurun. Cevizleri pilava ekleyip servis yapin.
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