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5 adet yumurta,

5 kahve fincani seker,
5 kahve fincani un,

1 paket vanilya,

1 paket kabartma tozu,
2 ¢orba kasiJi kakao,
1 tutam tuz.

Kremasi icin:

1 kutu cokokrem,

1 paket labne peyniri,
1 paket krem santi.
Ayrica:

Cikolata parcalari,
visne

VISNELI PASTA

Genis bir kapta bes adet yumurtayi, bes kahve fincani sekeri ve bir tutam tuzu karistirin. Képuk gibi olana dek
mikserle ¢irpin. Bes kahve fincani un ve bir paket kabartma tozunu ekleyin. Bu arada karistirmaya devam edin.
Sonra bir paket vanilya ve 2 ¢orba kasigi kakaoyu ilave ederek, karigsima yedirin. Yuvarlak bir pasta kalibini
yaglayin. Kaliba tozseker serpin. Hazirladiginiz karisimi kaliba bosaltin. 180 dereceye ayarlanarak énceden
isitilmig firinda pisirin. Soguduktan sonra keskin bir bicak yardimiyla enlemesine keserek, iki par¢aya ayirin.
Pastanin kremasi icin bir kutu cokokrem, bir paket labne peyniri ve paketin Uzerindeki tarife uygun olarak
hazirladiginiz bir paket krem gantiyi iyice karigtirin, ilk parca kekin tizerine kremanin yarisindan daha azini srin.
Uzerine gikolata parcalari ve vigne taneleri serpin. Ikinci parcayi tizerine kapatin. Krema ile her tarafini sivayin.
Cikolata parcalari ve vigne ile susleyerek servis yapin.
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