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VISNELI PASTA

Malzemeler

200 gr tereyagi,

2 su bardagi toz seker,

4 adet yumurta,

2 su bardagi un,

2 ¢orba kasiJi kakao,

1 tath kasigi kabartma tozu,
1 kavanoz vigsne kompostosu (¢ekirdekleri gikariimis),
1 paket sltsuz ¢ikolata,

1 poset krem santi,

1 su bardag stit,

Oda i1sisinda bekletilmis tereyagi, seker, yumurta, un, kakao ve kabartina tozunu karistirip mikserle 10 dakika
¢irpin. Hamuru, yaglanmig unlanmig kaliba dokiip énceden isitiimig orta hararetli bir firinda 40 dakika pisirin.
Kek soduyunca ortadan ikiye kesin. Kekin yarisini ¢atalla birkag yerinden delin. Uzerine bir kasik yardimiyla
vigne kompostosu gezdirin. Gikolatayi rendeleyin. Toz krem santiye sit ilave edip mikserle girpin. Kekin tizerine
krem santinin yansini sUrup, ¢ikolata serpin. Kompostodaki visne tanelerini dizin. Uzerine kekin diger yarisini
kapatin. Pastanin Ustlini visne suyuyla islatip bosluk kalmayacak sekilde krem santi vigneyle susleyin. Pastayi
bir gece buzda bmda beklettikten sonra servis yapin.

ML® Visneli Pasta icin tiklayin
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