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VISNELI PARFE

4 yumurta aki

1/2 su bardagi st

1 paket krem santi

1/2 su bardagi seker

150 gr. visne (taze veya dondurulmus)

Yumurta aklarini mikserin diglk ayari ile kar haline gelene dek ¢irpalim. Bir fiske tuzu ve sekeri azar azar
ekleyerek 1 dk. daha ¢irpalim. Ayri bir kapta krem gantiyi st ile ¢irkparak koyulastiralim. Igine yumurta aklarin,
cekirdeksiz vigneleri ekleyip karigtiralim. Bir kalibin igine seffaf folyo ile kaplayalim. Igine parfeyi doldurup
buzlukta birkag saat donana dek bekletip buzluktan alalim. Uzerindeki folyoyu cikarip dilimleyerek servis
yapalim
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