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VISNELI MUZLU TART

150 Gr Sana Hamurigi

3 Su Bardag st

2 Adet vanilya

2 Yemek Kagidi pudra sekeri

8 Yemek Kagigi un

1 Fiske tuz

1 Adet yumurta

1 Adet karbonat

2 Yemek Kagigi un

2 Yemek Kasidi sana mutlu aile

1 yumurtayla 2 ¢orba kasi§i pudra sekeri, vanilya, bir tutam tuz karistirilir. 150 gr sana hamur isi, 8 gorba kasig!
un yarim paket kabartma tozu da malzemelere eklenir .Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir.
Hamuru 15 dk beklet.tart kalibina yerlestir. Kremanin yapiligi: 3 su bardadi sit, 4 yemek kasigi seker, 2 yemek
kagidi un hepsi karigtirilarak ocakta topaklanmadan pigirilir.Biraz soguduktan sonra tizerine vanilya ve 2 yemek
kasigl sana mutlu aile eklenir. Tart pistikten sonra kalipdan ¢ikarilir.kremayla doldurulur. Uzerine mevsimine
gore istenilen meyvelerden (gilek, kiraz, muz, kayisi vs) sUslenerek servis yapilir.
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