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VISNELI MUHALLEBI

1 It sit

6 yemek kasi§i nisasta

1 It visne suyu

6 yemek kagsi§i nisasta

10 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

yarim paket potibor biskivi
6 yemek kagsi§i nisasta

10 yemek kasig toz seker

Bir tencereye sitl dokin,lizerine nigasta,seker ve vanilyayr koyup muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.
Pistikden sonra muhallebeyi dnceden islattigimiz borcama dékiin. Uzerine sogumadan p6tibdr biskiviyi dizin.
Daha sonra bi tencereye vigne suyu dékip Uzerine nisasta, sekeri ddkip muhallebi kivamina gelene kadar
pisirin ve bisklvilerin Gzerine visne muhallebisi dékip buzdolabinda 3 saat beklettikden sonra dilimleyerek
servis yapin.
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