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VISNELI MUHALLEBI

Malzemeler

Mubhallebisi icin:

2 litre sit

1 su bardag pirin¢ unu

1,5 su bardag toz seker

Visne sekerlemesi igin:

1 kutu (500 gr.) dondurulmus visne
1 cay bardagdi toz seker

2 dolu tath kagigi misir nisastasi
Uzeri icin:

Hindistancevizi

Once iki litre siitli derin bir tencereye alm. Bir su bardagi piring unu ve 1,5 su bardagi toz sekeri ekleyip siirekli
karistirarak, orta ateste muhallebi kaynayip da kivami yogunlagsmaya baglayana kadar pisirin. Sonrasinda
muhallebiyi Gzerlerinde birer parmak bosluk kalacak sekilde kaselere paylastirin ve sogumaya birakin. Bu
arada, dondurulmus vigneleri sudan gegirip iyice ¢ézulmesini saglayin ve stzun. Visneleri kiigUk bir tencereye
alarak 1 ¢ay bardagi toz sekerle karistirin ve suyunu birakip kaynayana kadar orta ateste pisirin. Daha sonra bu
karisima 2 dolu tatl kasidi misir nisastasini ekleyerek topaklanmasina izin vermeyecek kadar-hizli karistirip
kivamini koyulastinn. Vigne sekerlemesini atesi kisip bir stire karistirarak pisirdikten sonra, biraz ilitin. Kaselere
paylastirdiginiz muhallebilerin tizerini kaplayacak sekilde her birine vigne sekerlemesini yayin ve zerine bol
miktarda hindistancevizi serpin. lyice oda sicakliina geldiginde buzdolabina koyun ve birka¢ saat bekletin.
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