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VISNELI MUHALLEBI

Selda Cetintas

3 su bardagi sit

6 ¢orba kasiJ! piring unu

6 corba kasi§i toz seker

1 tath kasidi tereyad

2 paket vanilya

Visne sosu igin:

1 su barda@ dondurulmus visne
2 ¢orba kagsiJi patates nisastasi
1 su bardagi toz seker

3/4 su bardagi su

Derin bir tencereye siittimiizii alalim. igine piring unu ve sekeri ilave edip orta hararetli ocakta siirekli karigtirarak
pisirelim. Koyulagmaya bagladiginda vanilyayi ve tereyagini ilave edip ocagin altini kapatalim. Diger tarafta derin
bir tencerenin igine visneleri alalim. Uzerine toz seker ve suyu ekleyelim. Karigtiralim ve g6z g6z oluncaya kadar
pisirelim. En son patates nisastasini 2 ¢orba kasidi su ile agip vignelere ekleyelim. Bir iki tagim kaynatip ocagin
altini kapatalim. Tathmizin muhallebi kismini kuplara alalim. Biraz dinlendikten sonra vigne sosunu Uzerine ilave
edelim. Buzdolabinda 1-2 saat bekletelim. Uzerini istedigimiz gibi stsleyip servis edelim.
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