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VISNELI MUFFIN

1 paket Dr. Oetker Choco-Choco

3 yumurta

100 ml (1 cay bardadi) sivi yag

150 ml (1,5 ¢ay bardag) su

120 g (1 su bardag) taze veya komposto vigne tanesi
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Bitter Cikolatali Sos

500 ml (2,5 su barda@) sut

Ambalajdan gikan glaziir posetini derin bir kabin igine koyun. Uzerine kaynatiimig su dokiip erimesi igin bekletin.
Un karisimini ¢irpma kabina koyup Uzerine yumurta, sivi yag ve suyu ilave edip mikser ile dnce diisik sonra
ylUksek devirde 3 dakika girpin. Glazir posetinin kenarindan keserek igindekini hamura ilave edin ve kisa bir
sure daha girpin. )

18 adet muffin kalibini firin tepsisine siralayin ve iclerine ikiser yemek kasidi hamur koyun. Uzerlerine 3-4 adet
visne tanesi koyup tekrar ikiser yemek kasigr hamur koyun. Firinin orta katinda pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun.

St ve bitter gikolatall sosu bir tencereye alin, orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda
ocag! kisin ve 2-3 dakika daha pigirin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun. Muffinlerin Gzerini bitter
cikolatali sos ile kaplayarak servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 05.04.2015
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