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VISNELI MEYVE BARDAGI

6 orta boy portakal (kabuklari soyulup, beyaz kisimlari ayiklanarak, ince dilimlenmis)
125 gr vigne (¢ekirdekleri ¢ikarilip, ortalarindan ikiye bélinmus)

250 gr agacgilegi

2 corba kasici toz seker

1 kahve kasiJi yenibahar

50 gr (1/2 su bardag) kinlmig badem

1/2 su bardag visne suyu

Meyveleri kat kat orta boy, yayvan bir tabaga koyup, her siraya biraz geker, yenibahar ve kirlmig badem
serpiniz. Ustiine vigne suyunu dokup, tabagr aliminyum kagitla kapatarak buzdolabina koyunuz. Meyveleri 2
saat buzdolabinda bekletiniz. Tabagdi buzdolabindan gikarip, aliminyum kagidi atiniz. ki 2 blyUk kagsikla
meyveleri iyice karistirip, tatlinizi servis ediniz.
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