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VISNELI MEKIK

Sekerli badem unu:

100 gr. kabuksuz badem
100 gr. toz seker

Mekik hamuru:

200 gr. sekerli badem unu
100 gr. pudra sekeri

100 gr.un

5 yumurta aki

135 gr. tereyagdi

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasig vanilya

1 cay kasig! limon kabugu rendesi
30 adet ¢ekirdeksiz vigne

Kabuksuz bademlerle, toz sekeri mutfak robotunda 10 dakika ¢ekin.

Finni 225 ¢ ye ayarlayarak isitin.

Mikser kabina badem un, pudra sekeri, unu, yumurta aki, kabartma tozu, tuz, vanilya ve limon rendesini koyun.
Dlsuk ayarda 10 dakika karigtirin.

Isiya dayanikli bir kapta tereyagdini eritin ve hamura katip, karigtirin.

Hamuru, mini kek kaliplarina yarisini dolduracak sekilde dékin.

Hamurlarin ortasina birer vigne batirin.

Onceden isitilmis firinda 20-23 dakika pisirin.

Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarin.
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