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VISNELI MEKIK

1,5 su bardag toz seker

3 yumurta

225 gr margarin

1 corba kasigi yogdurt

1 su barda@i ¢ekirdekleri ¢ikartilmig vigne
1 su bardagi KOSKA Visne Receli
1 cay bardagi badem veya findik
2,5 su bardagi un

1 cay bardadi KOSKA Tahin

1 kabartma tozu

1 vanilya

2 ¢orba kasiJ! ¢ikolata kingi

30 adet kek kagidi

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirip bir fiske tuzla kar haline getirin (mikserle). Sekerle yag mikserle cirpip
yumurtalarin sarilarini ve tahini ilave edin, yavas yavas hepsini karistirin. Diger malzemeleri ekleyip tahta kasikla
hepsini karnstirin. Mekik seklindeki kaliplari yaglayip hamurdan bir ¢orba kagsigi koyun énceden isitilimis 170
derecedeki firinda kizarana kadar pigirin. Soguyunca kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin Gzerine recel gezdirip
servis yapin.
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