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VISNELI MAFIN - TOPKEK

Sahrap Soysal

100 gr yumusak bitkisel margarin

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 Turk kahve fincani sit

1 Turk kahve fincani hazir stit kremasi
2 su bardagi un

1 cay bardagi dondurulmus vigsne

Derin bir kabin igine yumusak yagi ve sekeri koyup mikserin ylksek devriyle 2 dakika ¢irpin.

Yumurta, stt ve kremayi katip 2-3 dakika daha ¢irptiktan sonra vanilya, kabartma tozu ve unu ekleyin. Yine
mikserle 2-3 dakika daha ¢irpin.

En sonunda buzluktan ¢ikardiginiz vigneleri hi¢ bekletmeden igine aktarip bu sefer kasikla alttan tste dogru
karigtirin.

Yaglanmis mafin kaliplarini hazirlayin. Yada kagit kek kaliplarini kullanin. iglerine hazirladiginiz hamuru kagikla
bosaltin. Ama Uste bir parmak bogluk birakin ki, kabarma pay olsun.

Ote yandan firini 180 dereceye ayarlayip 5 dakika 6nceden isitin. Sicak firinda 20-25 dakika, kabarincaya dek
pisirip ¢ikarin. Isterseniz Iininca pudra sekeri serpip servise sunun.
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