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VISNELI KUP

2 su bardag visne suyu

2 ¢orba kagsigi misir nisastasi
2 corba kasi§i toz seker

2 su bardagi sut

1,5 corba kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

Sislemek icin:

Nane

Visne suyu, misir nisastasi ve 1 ¢orba kagiJi toz sekeri bir tencereye alin. Kisik ateste surekli karistirarak Gzeri
g6z g6z olana kadar pisirin. Ayri bir tencereye suit, 1 gorba kasidi toz seker, un ve yumurta sarisini koyun.
Cirpma teli ile 1-2 dakika ¢irptiktan sonra tencereyi ocagda alin. Kisik ateste sirekli karigtirarak tzeri gdz géz
olana kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alin ve vanilyayi ekleyip, karistirin. )

Visne karisimindan kuplara 3&apos;er ¢orba kasigi koyup, derin dondurucuda 5 dakika bekletin. Uzerlerine 2
&apos;ser ¢orba kagsigi sitli karigsimdan koyun. Tekrar derin dondurucuda 5 dakika beklettikten sonra kalan
vigneli karigimi Gzerlerine paylastirin. Buzdolabinda 1-2 saat beklettikten sonra nane ile susleyip, soguk olarak
servis yapin.

ML® Visneli Tahinli Tatli icin tiklayin
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