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VISNELI KUP

https://www.elele.com.tr

600 g vigne

55 g toz seker

150 g bitter ¢ikolata

300 g labne peyniri

2 yemek kasigi pudra sekeri
2 yemek kagsidi kiraz suyu
10 beze

Vigneleri yikayip siiziin ve genis bir tencereye alin. Uzerine sekeri ekleyip orta ateste seker eriyene kadar arada
bir karistirarak pisirin. Tencereyi ocaktan alip vigneleri ilindirin. Gikolatay kiigiik pargalar seklinde kirip benmari
usull eritin. Labne peyniri, pudra sekeri ve kiraz suyunu bir kasede karigtirin. Bezeleri ki¢Uk parcalara bolin.
Ilinan vigne, bezeler ve peynirli karigsimi kuplara sirali olarak doldurun. Eritilmig bitter ¢ikolatayi Gzerlerine
gezdirin. Vigne ile sUsleyerek servis yapin.
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