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3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag visne

1 su bardag yogdurt
Yarim paket tereyadi (125 gr)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un

Sos icin:

2 su bardag visne suyu
1 corba kasigi kakao

1 cay bardadi seker

2 ¢orba kasiJi un

VISNELI KUP KEK

Visne hari¢ kek malzemesi ¢irpilir. Son olarak kesilmig vigne taneleri eklenir. Yaglanmig firin kabina dékulir.
Yarim saat pigirilir. Tamamen sogumasi gerekir, bu arada sos malzemesi bir araya getirilir ve bir tagim pisirilir.
Soguyan kek kare seklinde kesilir. llik sosa batirilir ve servis tabadina dizilir.
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