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VISNELI KRUVASAN

10 adet milféy hamuru
Aldig1 kadar visne regeli
1 adet yumurta sarisi

Milféyleri unlu tezgahta merdane yardimiyla a¢in dikddrtgen sekil verdikten sonra iki Giggen elde edecek sekilde
ikiye kesin. U¢gen hamur parcalarinin tizerine vigne receli stirlip tiggenin ucundan ice dogru sarin. Kruvasanlari
Sivi Sana ile yadladigimiz tepsiye dizip, 6nceden 200 derecede isitigimiz firnda 20-25 dakika Gzerleri kizarana
kadar pisirin. Arzuya gore soguduktan sonra Uizerine bir slizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpebilir veya vanilyali
dondurma ile servis edebilirsiniz.
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