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VISNELI KLASIK KAPKEK

Kek Hamuru igin:

1 Su Bardag@ina Yakin Bugday Unu (809)

1 Gay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (3g)
Tereyad (100g)

2 Adet Yumurta

1 2 Gay Bardagina Yakin Pakmaya Pudra Sekeri (80g)
2 Yemek Kasidi Silme Pakmaya Kakao (10g)
Bitter Cikolata (1009)

5 Yemek Kagigi Damla Gikolata (509)

1 Tutam Tuz Krema igin:

1 Y2 Cay Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (1509)
Tereyadi (140-1509)

1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 Y2 Gay Bardagi Sogutulmus Sat (150ml)

Bitter veya Beyaz Cikolata (100g)

Uzeri icin:

Taze Visne Taneleri

Rendelenmis Cikolata

Finninizi dnceden 1650C ayarlayin ve isitin.

Un, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Pudra Sekeri[Zni eleyerek karistirma kabina aktarin.
Yumurtalar ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni kuru bir kaba alin. Mikser yardimi ile 5-6 dakika seker tamamen
eriyip, karisim kdpuklenip kabarana dek ylksek devirde girparak karistirin.

Cikolatalarinizi ben-mari usull* eritip, kenara alin.

Once ben-mari usull erimis ¢ikolatayi, ardindan kuru karigimi, yumurta ve pudra sekeri karigimina bir spatula
yardimiyla karnstirarak yavasca yedirin.

En son damla gikolatayi ekleyip, kisaca karigtirin ve elde ettiginiz kek hamurunu kapkek kaliplarina 2/3[2]lini
dolduracak gekilde paylagtirin.

Onceden 1650C i1sitmis oldugunuz firnda 22-25 dakika pisirin.

Kremasi i¢in, tereyagdini ve pudra sekerini mikser yardimi ile yiksek devirdeki krema kivamini alincaya dek
girpin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi paket arkasindaki tarife uygun olarak 1 su bardagi soguk siitle, mikserle dnce disik,
sonra yUksek devirde ¢irparak hazirlayin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi tereyagi ve pudra sekeri karigimina spatula yardimiyla yedirin.

Tercih ettiginiz sikma uglari ve sikma torbasi ile veya spatula yardimi ile istediginiz sekilde kremayi soguyan
keklerin Uzerine paylagtirin.

Uzerine vigne taneleri ve rendelenmis ¢ikolata ile servis yapin.

Ben-mari usull igin bir kiiglik tencere veya gaydanlikta kaynayan sicak su lzerine, 1siya dayanikl bir kap
yerlestirilir ve igine ¢ikolata koyulur. Ikinci kap suya degmeden ve islanmadan su buharinda ¢ikolatanin
eritilmesi saglanir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-klasik-kapkek-vt88928

© lezzetler.com tarif no:121357 « adi:Vigneli Klasik Kapkek « génderen:yigit bulan « indirme tarihi:19.04.2024 - 22:44


https://img.lezzetler.com/yuklenen2/visneli-klasik-kapkek-121357.jpg
http://www.tcpdf.org

