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VISNELI KEK

2 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi krema

2 limon kabugu rendesi
2 su bardagi un

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

300 gram vighe

1 cay bardagi sit

1 limonun suyu

Yumurta ve sekeri ¢irpin; sivi yagi, kremayi, rendelenmis limon kabugunu ekleyip iyice karistirin. Ayri bir kapta
un, pudra sekeri, kabartma tozu ve vanilyay harmanlayin. Bu kuru malzemeyi yumurtal karigsima ekleyin. Kek
kalibinin dibine vigneleri dizip UGzerine kek harcini dékun. 190 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Limon suyu ve
sOtd kanstinn, finndan ¢ikan sicak kekin Ustiine gezdirin. Soguyunca servis edin.
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