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VISNELI KEK

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Bardak st

1 Bardak dondurulmus vigne

3 Corba Kagidi kakao

Cikolata sosu icin: 2,5 Bardak st
2 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu,vanilya

1 Bardak toz seker

1 Paket hazir ¢ikolata sosu

Cikolata sosunu sitle pisirip bekletin. Yumurta ve sekeri ¢irpip sit,erimis yag, kabartma tozu vanilya ve 2
bardak unu ekleyip kek hamurunu hazirlayin. Yarisini ayirip tepsiye dokin. Dider yarisina kakao ve vigneleri
karistirin. Onu da tepsiye dokip 180 derecede 30 dk pisirin. Cikolata sosunu Uzerine dékup visnelerle susleyin.
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