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VISNELI KEK

2 su bardagi un

2 su bardagi pudrasekeri
250 gram tereyagi

10 adet yumurta

2 cay kasigi kabartma tozu

1 corba kasigi vanilya

100 gram vigne kompostosu

Pudrasekeri ve oda sicakliinda beklemis tereyagdini bir kaba alip tahta kagsikla iyice ezerek karigtirin.
Yumurtalari tek tek ekleyip arigima yedirin. Eleyerek unu, vanilyayla, kabartma tozunu ekleyin ve karigtirin.
Visne kompostosunu da ekleyip karistirin. Karigimi yaglanmis dikddrtgen firin tepsisine yayin. Onceden isitilmig
180 derece firinda 30 dakika pisirin. llindiktan sonra dilimleyin krema ve vigne sosla servis yapin.
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