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VISNELI KEK

Cansin Kizildemir

3 adet yumurta (oda sicakliginda)

1 su bardagi toz seker

1 su bardag ilik sit

1 KUTU PINAR LABNE

8 corba kasiJi tepeleme un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 kase visne

SOS:

2 su bardagi su

Yarim su bardagi toz seker

1 corba kasigi tepeleme budday nisastasi
2 corba kasiJi kakao (veya yari yari kakao ve bitter ¢ikolata)

Visneler ¢ekirdekleri ¢ikarilarak ayiklanir. Bir stizgece konarak suyunun stizilmesi saglanir. Yumurtalar toz
seker ile beraber mikserde 5 dakika ¢irpilir. Sirasiyla sit, Pinar Labne, kabartma tozu ve vanilya konularak
kanstinilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir. Uzerine stizGimUs visneler yerlestirilir. 170 derecede 6nceden
isitilmig finnda yaklagik 35 dakika pigirilir. Pigen kek ilinmaya birakilir. lininca servis tabagina ters gevrilir.
Uzerine cikolatali sos dokaldr.

Sosun Yaplligi: Butln sos malzemeleri bir tencereye konularak devamli karistirilarak ocakta pisirilir. Pisince
iinincaya kadar devamli karistirilarak kaymak tutmasi engellenir.
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