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VISNELI KEK

2 adet yumurta,

yarim su bardagi tozseker,
125 gram margarin,

1 su bardagi kekun,

500 gram vigne,

pudra sekeri

Yumurta ve sekeri mikserle kdpuk haline gelene kadar cirpin. Oda isisindaki margarini ve kekunu ekleyerek
karistinin. Visneleri una bulayip kek hamuruna ilave edin. Hamuru yaglanip unlanmis kek kalibina dékin. 180
dereceki firinda 35 dakika pisirin. Visneli kek soguduktan sonra Uizerine pudra sekeri serpip servis yapin.

ML® Visneli Pankek icin tiklayin
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