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VISNELI KAYGANA PASTASI

Yumurtalari kirip seker, tuz, vanilya ilave ediniz. SUtlin "4[?2iin{ ilave edip tekrar karistiriniz.

Unu eleyip ilave ediniz.

Eritilmis ama kizgin olmayan yagi ilave ediniz.

Geriye kalan siti ilave edip tekrar karigtiriniz.

En az 30dk. dinlendirip tekrar karigtiriniz.

Gapi 15-20 cm. olan crépe tavasini hazirlayiniz. Dip kismi kenarlara gelecek kadar yaglayiniz.

Hazirlanan hamurdan yarim kepge dokuniz.

Tavayi hemen hareket ettirerek her tarafina yayllmasini saglayiniz. Ocak Ustiinde hafif hafif sallayarak bir tarafi
pisince diger tarafini geviriniz.

Diger tarafini da ayni sekilde pisiriniz. Yagl kagdit veya tahta Gzerine ¢ikariniz.

Visne taze ise, yarim kg. vignenin ¢ekirdeklerini ¢ikartarak, Gzerini 250g. sekerle kapatip suyunu salmasini
bekleyiniz, kaynatiniz.

Komposto vigne kullanilacaksa, kaynatarak koyulastiriniz.

Visne tanelerini ¢ikartiniz, visne suyunu tekrar ocaga koyunuz.

Kaynarken igine % bardak sicak nigasta ilave ediniz.Hizla karistirip, koyulagtiriniz. Ocaktan aliniz.
Yapraklarin arasina hazirlanan bu vigsne suyundan ve tanelerinden serpistirerek sriintiz. Ust Uste diziniz.

En Ust yapragda bir sey koymayiniz.

250 g. kremay1, 100g. pudra sekeri ile kivama getiriniz. Hazirlanan yapraklarin Gstinu ve etrafini bu krema ile
kapatiniz. Uzerine badem yapraklarini yapigtiriniz.

Bademlerin kabuklarinin kolay soyulmasi i¢in 1-2 dk. Haslayiniz.

Sogutunuz, dilimleyerek servis yapiniz. )

Vigneli kaygana pastasi su sekilde de servis edilebilir: Iki adet yumurta aki girpilarak kar haline getirilir ve pudra
sekeri ilave edilir. Vigneli kaygana pastasinin en tstline surdlir ve sicak firnda hafifce pembelestirilir.
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