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VISNELI KAKAOLU PEYNIR PASTASI

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardadi seker

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi kakao

1 paket kakaolu pasta keki
300 gram bitter ¢ikolata

Kremasi igin yumurta sarisi, sGt, un, seker ve vanilyay! iyice ¢irpin. Ocak Uzerinde koyulagincaya kadar
karistirarak pisirin. Tencereyi atesten alip icine labne ve vanilyayi ekleyin. Ara sira karigtirarak sogumaya
birakin. Pasta kekini sutle ya da sekerli kahve ile islatip arasina ve Gizerine hazirladiginiz kremadan sirdn.
Uzerine kekin diger kismini yerlestirin ve kalan kremayi tzerine surtin. Krema sogududunda kakao serpin ve
donmasini bekleyin. Vigneleri Gzerine de i¢ine de dizebilirsiniz.
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