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VISNELI - KAHVELI KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 200 g Sana Hamurigi

- 1 su bardagi yogurt

- 1,5 su bardagi seker

- 2 yemek kasigi grantle kahve
- 1 su bardagi visne

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- 3,5 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

1. Derin bir kdseye oda sicaklijinda beklettiginiz yumurtalan kirp igine sekeri ve portakal kabugu rendesi ilave
edip seker yumurtalarin icinde eriyinceye kadar iyice ¢irpin.

2. Seker yumurtanin i¢inde eriyince i¢ine oda sicakliyinda yumusatip kiplere kestiginiz Sana Hamurisi?ni ilave
edip ¢irpmaya devam edin.

3. Daha sonra yogurdu, bir stizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ilave edin. Kek harcini
mikser ile karistirdiktan sonra i¢ine grantle kahveyi ekleyip kasik ile karigtirin ki kahve pargalari kiigtlmesin.

4. Kek harcini Sana ile yagladiginiz kek kalibinin i¢ine alin. Kek harcinin igine uygun goérdigiiniz sekilde
vigneleri yerlestirin.

5. Vigneli keki dnceden 185 derecede 35-40 dakika pisirip 15 dakika kalibinda sogutup servis edin.

ML® Visneli Kahveli Kek icin tiklayin
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