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VISNELI IRMIK TATLISI

4 su bardag st

1 su bardagi irmik
100 gr vigne

1.5 bardak toz seker
1 paket vanilya

1 su bardagi krema

4 su bardagi siitil tencereye dokiin. .Uzerine 1 paket vanilya, 1.5 su bardagi toz seker, 1 paket vanilya, 1 su
bardagi irmigi ekleyip karistirarak koyulasincaya kadar pisirin. Koyulastiktan sonra kremayi ekleyin ve tasincaya
kadar kaynatin. Visneleri tabaklara yerlestirin ve kaynayan tatliyi tabaklara dékin daha sonra tabaklari
soguyana kadar buzdolabinda saklayin. Buzdolabinda hazir hale gelen tatlilari servis tabaklarina ters gevirip
servis yapabilirsiniz.
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