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VISNELI IRMIK PRENSES

2 su bardagi visne

12 yemek kasigi irmik

1 paket vanilya

1 adet portakal kabudu rendesi
12 yemek kasigi toz seker

1 litre st

50 gr sana yagi

Derin bir tencerede sutl, sekeri ve irmigi karistinin. Muhallebi kivamina gelene kadar orta ateste karistirarak
pisirin. Atesten indirdikten sonra igine vanilyayi ve portakal kabudu rendesini ilave edip iyice karistirin. Tatli hafif
ihndiktan sonra igine oda sicakliginda yumusattignizi sana yagini ilave edip karigtirin. Vignelerin varsa
cekirdeklerini ¢ikarin. Servis kasesinin igine irmikli muhallebinin yarisini dékin. Uzerine kalan vigneleri dizin.
Visnelerin Uizerine kalan muhallebiyi dékip, dizeltin, iyice sogutup samfistigi ve taze vigne ile stsleyip, soguk
olarak arzuya gore vanilyali dondurma ile servis yapin.

Not: Mevsimine gore vigne yerine ¢ilek kullanabilirsiniz. SUslemek i¢in sam fistigi kullanabilirsiniz.
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