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VISNELI IRMIK HELVASI

2 Su Bardagi toz seker
1 Su Bardag su

1,5 Su Bardagi visne

2 Su Bardagi visne suyu
2 Su Bardagi irmik

100 Gr Sana Klasik

irmigi kisik ateste yagsiz olarak tahta bir kagikla 40 dk kavurun. Visne suyu, toz seker, su ve margarini ilave
edin. Surekli kanstirarak kaynatin. Daha sonra Ustiine kadit havlu érttin ve kisik ateste 20 dk pisirin. Demlenince
vigneleri ekleyin ve tim malzemeyi karigtirin.
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