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VİŞNELİ HAMBURGER

3 kişilik
1 paket vanilyalı puding
2 su bardağı süt
1 su bardağı vişne suyu
1 adet sade hazır kek
2 su bardağı vişne
Yarım çay bardağı vişne suyu
Yarım kg vişneli dondurma

Vanilyalı pudingi, süt ve vişne suyuyla birlikte ocağa oturtun. Kısık ateşte sürekli karıştırarak pişirin. Kıvamlı bir
hal aldığında ocaktan indirin. İçi su dolu bir tencereye oturtup soğutun. Kekten bir bardak yardımıyla 9 adet
yuvarlak kesin. 3 parçasının üzerine, soğuttuğunuz muhallebiden koyun. Vişne yerleştirin. Bir parça daha kek
koyun. Yeniden muhallebi sürün ve vişne koyun. Son kalan kek katını da üzerine kapayın. Vişne suyunu, üstteki
keklerin üzerine gezdirin. Üzerlerine ikişer top vişneli dondurma yerleştirin. Vişneyle süsleyip servis yapın.
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