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VISNELI GULLAG

Malzeme:

4 adet glllag yapragi

1 litre visne suyu

250 gram toz seker

250 gram taze vigne
antepfistigi

100 gram beyaz ¢ikolata

Visneleri yikayip cekirdeklerini ¢ikarin. Birkag tanesini slislemek icin ayirin. Visne suyu ile sekeri sos
tenceresinde isitin. Gullag yapraklarini ik vigneli surubun iginde i1slatarak kiguk bir tepsiye aktarin. Her glllag
yapraginin arasina visne taneleri serpip Ust Uste dizin. Buzdolabinda bekletin. Kare seklinde dilimleyip istege
gore eritilmis beyaz ¢ikolata, Antepfistigi ve krema esliginde servis yapin.
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