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VISNELI EKMEK TATLISI

Bayat ekmek 1 adet
Surubu igin;

St 1 su bardag
Seker 2 su bardagi
Vigne 2 kg.

Su 2 su bardagi
Krem santi V2 paket

Ekmegin kabuklarini incecik kesip ¢ikartin. 1-1,5 cm. genigliginde dilimleyip bir Borcam firin tepsisine dizin. Orta
1sili firnda pembelesinceye kadar kizartin. Bir tencerede sekere 2 su bardagi su katip kaynatin. Vigneyi yikayip
cekirdeklerini gikartin. Suruba atip bir iki tasim kaynatin. Tanelerini bir tabaga alarak ve kalan surubu
kaynatmaya devam ederek surubun koyulasmasini saglayin. (Ara sira surubundan kasikla alip ekmeklerin
Uzerine gezdirin.) Surup koyulasinca ocaktan alip sogutun. Dilimleri servis tabagina yerlestirin. Krem santiyi
derin bir kaba koyun. Azar azar sut ilave ederek mikserle 5 dakika ¢irpin. Krem santiyi ekmeklerin tGzerine
suriin. Krem gantilerin Uzerine vigneleri yerlestirin.
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